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LeQu SPECIAL 体験型メニュー
A cocktail for customers to shake

※金額はすべて税込みです。

Tax included

LeQu ORIGINAL COCKTAIL
レクーオリジナルカクテル

チャタン・トロピカルシーサイド
￥1,380-Chatan Tropical Seaside

北谷長老とココナッツリキュールをベースに、パイン、マンゴー、
シークワーサーなど、沖縄の海と南国感を表現した、
LeQu オリジナルシグネチャーカクテルです。
※ノンアルコールもご用意できます。（￥1,050）

丸ごとピニャコラーダ ￥2,780-
Pineapple Cup Pina Colada
カクテルの付け合わせにパインを丸ごと使った贅沢
な一杯。飲んで食べて味わいながら南国気分をお楽
しみください。（※ノンアルコールもご用意できます。）

（マリブ・ブルーキュラソー・パイナップル・ミルク）
①ブルーピニャコラーダ

アルコールカクテル Alcoholic cocktail

Blue Pina Colada 

（アップル・マンゴー・シークワーサー・パッション・ソーダ）
④トロピカルアイランド

ノンアルコールカクテル Non-alcoholic cocktail

Tropical Island 

（テキーラ・コアントロー・ストロベリー・ライム）
②レッドマルガリータ Red Margarita 

（ウオッカ・シークワーサー・パッション・エルダーフラワー・
　ジンジャーエール）

③美らサンシャイン Chura Sunshine

④ ①

②

③

お客様自身でシェイクし、作っていただくカクテルです。 ALL  \1,500-A cocktail for customers to shake

〈 お選び下さい  Please choose 〉



フローズンカクテル
FROZEN COCKTAIL

うちなーポンチ

￥1,280-
Okinawan Punch

※金額はすべて税込みです。

Tax included

赤ワイン

+
 マンゴー

+
 ザクロ

+

Red Wine

ミックスベリー

Mango

Pomegranate

Mixed Berries 

アクアフォレスト

￥1,280-
Aqua Forest

ジン

+
パイナップル

+
シークワーサー

+
レモン

Jin

Pineapple 

Shikuwasa 

Lemon 

サンセットティーダ

￥1,280-
Chatan Sunset

テキーラ

+
 パッションフルーツ

+
 ザクロ

+
シークワーサー

Tequila 

Passion

Pomegranate 

Shikuwasa 

ラムネホッパー

￥1,280-
Ramune-hopper

塩ちんすこうバニラアイス

+
ライム

+
牛乳

Okinawan Salt Vanilla Ice

ジン

+
Jin

Lime

Milk
+

マリブ
Malibu

グリーンレモネード
マルガリータ

￥1,280-
Green Lemonade Margarita

テキーラ

+
オレンジジュース

+
レモネード

Tequila

Orange Juice

Lemonade
+

ブルーキュラソ―
Blue Curasao

このページの商品には
アルコールが含まれています。

All Alcohol

Milk 

大人のティラミスラテ

￥1,280-
Tiramisu latte

ベイリーズ

+
チョコレート

+
コーヒー

+
ミルク

Bailey's 

Chocolate 

Coffee 

（Ice）



ビール
BEER

ビール
BEER

※金額はすべて税込みです。

Tax included

オリオンドラフト生ビール
ノンアルコールビール（オリオンクリアフリー）
コロナビール

Orion Draft Beer

Non-Alcohol Beer

Corona Extra

￥980-
￥850-

\1,000-

小麦の甘みと酵母由来の香りが特徴。

華やかなホップの香りと苦みが強いインパクトのあるビールです。

濃厚でカラメルのような味わい。ホップの香味も華やかなビールです。

ロースト由来の苦みを感じながらもすっきり飲みや すいビールです。

 オリオンビール Orion Beer

①チャタンハーバーゴールデンウィート

②チャタンハーバーヴァイツェン

③チャタンハーバー IPA

④チャタンハーバーペールエール

⑤チャタンハーバースタウト

Chatan Harbor Golden Wheat

Chatan Harbor IPA

Chatan Harbor Pale Ale

Chatan Harbor Stout

Chatan Harbor Weizen

￥1,520-

￥1,520-

￥1,520-

￥1,520-

￥1,520-

 北谷クラフトビール Chatan Craft Beer

スパークリングワインのような香りと、シトラスの香りが織りなす 爽やかな味わい。

① ② ③ ④ ⑤

このページの商品には
アルコールが含まれています。

All Alcohol

※レモンかライムをお選びください。
　Lemon or Lime   



（ストレート・ロック・水割・ソーダ割）

ジャパニーズウイスキー Japanese Whiskey

スコッチ Scotch

アメリカンウイスキー American Whiskey

アイリッシュウイスキー Irish Whiskey

Camus  XO

Henessy VS

ブランデー Brandy

ジャックダニエル
ハーパーゴールドメダル
メーカーズマーク

Jack Daniel's

I.W.Harper Gold Medal

Makerʼs Mark

ジェムソン
タラモアデュー

カミュー XO
ヘネシー V S
カルヴァドス ブラー・グランソラージュ

Jameson

Tullamore Dew　

山崎
八重泉バレル
余市
知多
白州
角

Yamazaki

Yoichi

Chita

Hakushu

Suntory Kakubin

Yaesen Barrel

￥1,980-
￥1,380-
￥1,780-
￥1,780-
￥1,980-

￥980-

※金額はすべて税込みです。

Tax included

ウイスキー
WHISKEY

※ボトルキープ期間は、1 年間とさせていただきます。
※炭酸水と水以外の割物は有料販売となります。

ボトルキープサービス

ザ・マッカラン 12 年
ラフロイグ 10 年
ボウモア 12 年
グレンモ―レンジ 10 年
グレンフィディック 12 年
ジョニーウォーカーブラックラベル 12 年
デュワーズホワイトラベル

The Macallan 12 Years

Laphroaig 10 Years

Bowmore 12 Years

Glenmorangie 10 Years

Glenfiddich 12 Years

Johnnie Walker Black Label

￥2,980-
￥1,680-
￥1,380-
￥1,280-
￥1,380-
￥1,180-
￥1,180-

グラス（40ml）

￥42,800-
￥23,800-
￥19,800-
￥17,800-
￥19,800-
￥13,800-
￥12,800-

ボトル

グラス（40ml）
￥29,800-
￥16,800-
￥27,800-
￥27,800-
￥29,800-
￥11,800-

ボトル

￥1,280-
￥1,180-
￥1,280-

グラス（40ml）
￥13,800-
￥13,800-
￥14,800-

ボトル

￥1,180-
￥1,080-

グラス（40ml）
￥13,800-
￥13,800-

ボトル

￥3,280-
￥1,380-
￥1,180-

グラス（40ml）

￥39,800-
￥15,800-
￥13,800-

ボトル

Calvados Boulard Grand Solage

Dewar's White Label

このページの商品には
アルコールが含まれています。

All Alcohol



泡    盛
AWAMORI

※金額はすべて税込みです。

Tax included

利き島酒 ￥1,890-Awamori Tasting

残波白、さんご礁、北谷長老（3 種類の泡盛）と島らっきょうの醬油漬け（おつまみ）のセットになります。
Zanpa White,Sangosho,Chatan Choro and Pickled Chinese Onion are included.

※ボトルキープ期間は、1 年間とさせていただきます。
※炭酸水と水以外の割物は有料販売となります。

ボトルキープサービス

（ストレート・ロック・水割・ソーダ割・さんぴん茶割）
泡盛　Awamori

北谷長老
菊の露 VIP
菊の露  5 年古酒　
残波白
残波黒
琉球王朝
さんご礁

￥1,080-

￥980-

￥980-

￥880-

￥880-

￥880-

￥880-

Chatanchoro

Kikunotsuyu VIP

Kikunotsuyu  5 Years Old Sake  

Zanpa White

Zanpa Black

Ryukyuocho

Sangosho

グラス（40ml）
￥13,500-

￥11,800-

―　  

￥9,800-

￥9,800-

￥9,800-

￥9,800-

ボトル

泡    盛
AWAMORI

このページの商品には
アルコールが含まれています。

All Alcohol



※金額はすべて税込みです。

Tax included

スタンダードカクテル
STANDARD　COCKTAIL

ホワイトレディー

マティーニ

ジントニック

ジンリッキー

ジンライム

￥1,280-

￥1,280-

￥1,050-

￥1,050-

￥980-

White Lady

Martini 

Gin Tonic

Gin Rickey

Gin Lime

ジンベース Gin Base

（ジン・コアントロー・レモン）

（ジン・ドライベルモット・オレンジビターズ）

（ジン・トニック・ライム）

（ジン・ソーダ・ライム）

（ジン・シロップ・ライム）

バラライカ

コスモポリタン

モスコミュール

スクリュードライバー

ソルティードッグ

￥1,280-

￥1,280-

￥1,050-

￥1,050-

￥1,050-

Balalaika

Cosmopolitan

Moscow Mule

Screw Driver

Salty Dog

ウオッカベース Vodka Base

（ウオッカ・コアントロー・レモン）

（ウォッカ・コアントロー・クランベリー・ライム）

（ウオッカ・ジンジャーエール・ライム）

（ウオッカ・オレンジ）

（ウオッカ・グレープフルーツ・塩）

ロングアイランドアイスティー

チャイナブルー

パッションマンゴー

マリブコーク

カルーアミルク

カシスオレンジ

￥1,280-

￥1,180-

￥1,050-

￥1,050-

￥980-

￥1,050-

Long Island Iced Tea

China Blue

Passion Mango

Malibu Coke

Khalua Milk

Cassis Orange

（ウオッカ・テキーラ・ラム・ジン・コアントロー・レモン・コーラ）

（ライチ・ブルーキュラソー・トニック・グレープフルーツ）

（パッション・マンゴー）

（マリブ・コーラ）

ラムベース Rum Base

ダイキリ

モヒート

キューバ・リブレ

ピニャコラーダ

￥1,280-

￥1,280-

￥1,050-

￥1,280-

Daiquiri

Mojito

Cuba Libre

Pina Colada

（ラム・シロップ・ライム）

（ラム・ソーダ・ミント・ライム）

（ラム・コーラ・ライム）

（ラム・ココナッツ・ミルク・パイナップル）

その他 Other

ジャック・ローズ

アメリカンレモネード

パッショングアバ

マリブマンゴー

アマレットミルク

カシスソーダ

￥1,280-

￥1,180-

￥1,050-

￥1,050-

￥980-

￥1,050-

Jack Rose

American Lemonade

Passion Guava

Malibu Mango

Amaretto Milk

Cassis and Soda 

 

（レモネード・赤ワイン）

（カルバドス・ライム・グレナデン）

（カルーア・ミルク）

（カシス・オレンジ）

（パッション・グアバ）

（ディサローノ・ミルク）

（カシス・ソーダ）

（マリブ・マンゴー）

このページの商品には
アルコールが含まれています。

All Alcohol

オールドファッションド

ゴッドファザー

￥1,280-

￥1,280-

ウイスキーベース Whisky

Old Fashioned 

God Father
（ウイスキー・ビターズ・角砂糖）

（ウイスキー・アマレット）

マルガリータ

テキーラサンライズ

￥1,280-

￥1,180-

テキーラベース Tequila Base

Margarita

Tequila Sunrize 
（テキーラ・コアントロー・ライム・塩）

（テキーラ・オレンジ・グレナデン）

ショット ￥700 ～



※金額はすべて税込みです。

Tax included

・パイナップル

・アップル

・グレープフルーツ

・グアバ

・クランベリー

・ジンジャーエール
Grapefruit

Guava Pineapple 

Apple

・マンゴー

・オレンジ

・コーラ
Pepsi Cola             

Mango 

Orange

島フルーツ
スパークリング

￥980-
Okinawa Island Sparkling

ソルティーブルー
スパークリング

￥980-
Salty Blue Sparkling

W ベリー
ハイビスカス

￥980-
Double Berry Hibiscus

バージン
ピニャコラーダ

￥980-
Virgin Pina Colada

バージンモヒート

￥980-
Virgin mojito

ジュース （All ￥620-）Juice

Ginger Ale

Cranberry

ソフトドリンク
SOFT DRINK

ノンアルコールカクテル
LEQU Original Mocktail

￥620-

￥750-

・アロマコーヒー（ホット・アイス）
Aroma Coffee (Hot/Ice)

・カフェオレ（ホット・アイス）
Café au Lait (Hot/Ice)

コーヒー Coffee

￥810-

￥810-

・キャラメルラテ（ホット・アイス）
Caramel Latte (Hot/Ice)

・ストロベリーオレ（ホット・アイス）
Strawberry Milk (Hot/Ice)

￥810-・ショコラ・オ・レ（ホット・アイス）
Chocolate Milk (Hot/Ice)

その他 Other

￥620-・サンセットティー（ホット・アイス）
Sunset Tea (Hot/Ice)

￥620-・ハイビスカスティー（ホット・アイス）
Hibiscus Tea (Hot/Ice)

ティー Tea

（マンゴー・紅茶・ソーダ）

シークワーサー
ソーダ

￥980-Shikuwasa soda
（シークワーサー・ソーダ・シロップ）

マンゴーフラッペ
￥980-Mango Frappe

バナナフラッペ
￥980-Banana Frappe

（シークワーサー・ブルーキュラソ―・
ジンジャーエール）

（パイナップル・ミルク）
（ライム・ミント・ソーダ）

（チェリー・クランベリー・
 ハイビスカスティー）

トロピカルシーサイド
￥1,050-Tropical Seaside

ココナッツ、パイン、マンゴー、シークワーサーなど、
沖縄の海と南国感を演出した、
LeQu オリジナルシグネチャードリンクです。

（ココナッツ・パイン・マンゴー・シークワーサーなど）



※金額はすべて税込みです。

Tax included

Appetizers
おつまみ

￥1,180-ピンチョス～ LEQU 風～

生ハム、カマンベールチーズ、ズッキーニ、トマトを使用したおつまみです。
Pintxos ～ LEQU style ～

ミックスナッツ ￥580-

￥1,280-

Mixed Nuts

まぐろジャーキー ￥580-
Tuna jerky

島豚ジャーキー ￥580-
Pork Jerky

海ぶどう ￥680-
Sea Grape 

ソーキの黒糖煮 ￥750-
Okinawan Spare Rib 

島らっきょうの醬油漬け ￥680-
Chinese Onion Pickled

チーズ盛り合わせ
（カマンベール、ブルーチーズ、モッツァレラチーズ、クリームチーズ、ミニバゲット）
Assorted Cheese with Mini baguette

（Camembert, Blue Cheese, Mozzarella Cheese, Cream cheese, Mini baguette） 

プロシュートミスト ￥1,280-
Prosciutto mist

（ハモンセラーノ、モルタデッラ、ミラノサラミ）



おつまみ

※金額はすべて税込みです。

Tax included

Appetizers

・塩ちんすこうバニラアイス
・シークワーサーシャーベット

・バニラ 
・チョコレート

Okinawan Salted Cookie
Shikuwasa sherbet

Vanilla
Chocolate

Ice Cream
アイスクリーム ALL￥580-

スイーツ
SWEETS

ガーリックシュリンプ
￥1,280-Garlic Shrimp

ナチョス
￥750-Nachos

あぐー豚ソーセージ
￥1,180-Okinawan Sausage

￥580-

オーブンポテト（バジルマヨとケチャップ）
Fries (Basil Mayo & Ketchup)

濃厚なチョコレートのあとにジャスミン（さんぴん茶）の爽やかな香りが鼻に抜けます。
沖縄を感じられる特別な一品に仕上げました。
付け合わせのオレンジソースや沖縄の塩で、味の変化もお楽しみください。

ジャスミン・オ・ガトー ショコラ ￥1,180-
Jasmine・au・Gateau chocolat

フォンダンショコラ

スプーンですくうと中からチョコレートがとろ～っと！
チョコレート好きにたまらない一品です。

Fondant Chocolat
￥890-ティラミス \980-

Tiramisu
スポンジではなく、ビスキュイ（フランス語でビスケットのこと）を
使用しているので、マスカルポーネクリームの柔らかい食感との
相性は抜群。沖縄県産の黒糖も使用しています。

キスチョコ \580-
Kisses Milk Chocolate



プレートメニュー

※金額はすべて税込みです。

Tax included

PLATE MENU

あぐー豚
サルシッチャのピザ

\1,280-
県産あぐー豚 100％のサルシッチャ（イタリアで腸詰め）を使用した
トマトベースのピザ。ハーブの香りと肉の旨味が絶品です！

Agu Pork Sausage Pizza

カレーライス ￥980-

シンプルなカレーライス。マイルドな辛さなので、
お子様でもお召し上がりいただけます。

Rice and Curry
あぐー豚ハンバーグのカレーライス（サラダ付き）

￥1,580-
あぐー豚の旨味を凝縮したハンバーグを添えた、シンプルだけど旨味の効いたカレーです。
Agu pork Hamburger Steak Curry Rice

￥1,380-タコライス

沖縄名物！お子様から大人まで喜ばれる味付けです。
Taco Rice

Dressing Choice
Caesar Shikuwasaドレッシングをお選びください ・シーザー　　　　　

・和風
・シークワーサー 

+\420ドリンクセット Drink Set

・オレンジ

・アップル

・グレープフルーツ

・コーラ

Ginger Ale

Apple

Grapefruit

Coke　

Coffee　

Sunset Tea 

Hibicus Tea

・ジンジャーエール

・コーヒー

・サンセットティー

・ハイビスカスティー

・クランベリー

・マンゴー

・パイナップル

・グァバ
Pineapple

Guava

Cranberry

Mango

Orange

+\600ビールセット Beer Set

・オリオンドラフト生ビール
Orion Draft Beer

くんちゃまベーコンのミートソーススパゲッティ ￥1,280-

『くんちゃま』とは沖縄の方言で『首』の部分のこと。
希少部位で、脂身に甘みがありあっさりしているのが特徴。脂の旨味が沁みた
ミートスパゲッティです！

Jowl Bacon,spaghetti with meat sause

Soy sauce-based dressing with Onion

セットサラダ ￥200-
お好きなプレートメニューに
+200 円でサラダの追加が可能です。



※金額はすべて税込みです。

Tax included

ワインリスト
WINE LIST

グラス ￥850- ボトル ￥5,800-

グラス ￥850- ボトル ￥5,800-

サンタ・ディグナ・カベルネ・ソーヴィニョン・
グラン・レゼルヴァ
チリ産　フルボディ　カベルネ・ソーヴィニョン 100％
力強い果実味と滑らかなタンニンが溶け合うカベルネ。

Santa Digna Cabernet Sauvignon Gran Reserva

ボトル ￥7,500-

レゼルヴァ・マルベック
アルゼンチン産　フルボディ   マルベック 100％
アルゼンチンのトップワイナリーとしての地位を築いています。
こちらは、古樹から採れるマルベックを使用した、
濃厚な味わいが魅力の 1 本です。

Reserva Malbec

ボトル ￥12,500-

シックスエイトナイン ナパヴァレーレッド

カリフォルニア産　フルボディ
ジンファンデル 38% / カベルネ・ソーヴィニヨン 29% / 
メルロー 16% / シラー 16% / プティット・シラー 1%
ソフトで甘いタンニンと、レッドベリーやカシス、ブラックオリーブの
鮮やかな香り。

Six Eight Nine Napa Valley Red

赤ワイン
Red Wine

白ワイン
White Wine

ボトル ￥10,500-

ジンガリ

イタリア産　　フルボディ
メルロ / シラー / プティ ヴェルド / サンジョヴェーゼ
4 種類のブドウをブレンドして造られます。
ジューシーな果実味を備えた地中海の明るい雰囲気漂う
赤ワインです。

Zingari

ボトル ￥21,800-

シャルム ド キルヴァン

フランス産　フルボディ
カベルネ・ソーヴィニヨン 40% ／ メルロー 30% ／ 
プチ・ヴェルド 10% ／ カベルネ・フラン 20%
豊饒な香りと厚みのあるボディが特徴。
調和のとれた味わいが楽しめます。

CHARMES DE KIRWAN

コルテ・ジャーラ・ソアヴェ

イタリア産　ミディアムボディ
ガルガーネガ / シャルドネ
桃やグレープフルーツ、白い花の華やかなアロマの中に、
爽やかなハーブとわずかにミネラル感のニュアンスがあります。

Corte Giara Soave

ボトル ￥7,500-

エスクード・ロホ・レセルヴ・シャルドネ

チリ産　ミディアムボディ
シャルドネ
フルーティーな味わいから、温度が上がるにつれて変化する
コクのある味わいを楽しめる。

Escudo Rojo Reserve Chardonnay

　　　　　　　　　　　　　　

　　　　　　　　　　　

ボトル ￥8,500-

ムートン・カデ・レゼルヴ・
グラーヴ・ブラン

フランス産　ソーヴィニヨン・ブラン / セミヨン
ボルドーの銘醸地グラーヴのテロワールを余さず引き出して
います。レモン、グレープフルーツ、白い花の香りと爽やかな
ミネラル感をお楽しみください。

Mouton Cadet Reserve Graves Blanc

　　　　　　　　　　　
ボトル ￥10,500-

リースリング
フランス産　リースリング
ライムの豊かな味わいに、グリーンマンゴーのトロピカルな
ニュアンスがあいまい、とても爽やかな味わいの誰もが
楽しめるワインに仕上がっています。

Riesling

このページの商品には
アルコールが含まれています。

All Alcohol



※金額はすべて税込みです。

Tax included

シャンパンリスト
CHAMPAGNE LIST

グラス ￥850- ボトル ￥5,800-

スカナヴィーノ・ブリュット

イタリア産　　辛口
シャルドネ / トレッビアーノ
イタリア・ピエモンテのシャルマ方式で造られた辛口
デイリースプマンテ。
明るい輝きを持った麦わら色で、フレッシュでフルーティな
心地よい香り、バランスのとれた酸が印象的なワインです。

Scanavino Brut

ボトル ￥10,500-

ラ・ヴァーグ・ブルースパークリング

フランス産　辛口
ソーヴィニョンブラン 100％
目にも鮮やかなラグーン・ブルーの外観は、まるで甘いカクテル
のようですが、口に含めばそれとはミスマッチなほどにすっきり
辛口に仕上がったスパークリングワイン。

La Vague Bleue Sparkling

スパークリングワイン
Sparkling  Wine　

ボトル ￥17,800-

モエ・エ・シャンドン
ブリュットアンぺリアル

フランス産　辛口　
ピノノワール / ピノムニエ / シャルドネ
フレッシュでありながらエレガントで、口当たりはしなやか
で芳醇。アペリティフからデザートまで、どんな料理にも
絶妙に調和します。

Moet & Chandon Brut Imperial

シャンパン
Champagne

ボトル ￥21,800-

ヴーヴ・クリコ
イエローラベル・ブリュット

フランス産　辛口
ピノノワール / ピノムニエ / シャルドネ
酸味と果実味がバランスよく広がり、心地良い爽やかさと
際立ったフルーティさが印象的な 1 本です。

Veuve Clicquot Yellow Label

ボトル ￥10,500-

ベルスター・キュヴェ・ロゼ

イタリア産　　ミディアムボディ
メルロ / ピノ・ネロ / カベルネ・ソーヴィニョン
フランボワーズやチェリーのような赤系果実、
バラの華やかな香り。溌剌としたスタイルで、オレンジの
ような柑橘系風味も魅力です。

Belstar Cuvee Rose

このページの商品には
アルコールが含まれています。

All Alcohol



※金額はすべて税込みです。

Tax included

Salad
サラダ

スープ
Soup

贅沢コーンスープ
￥580-Corn Soup

海老とトマトの濃厚ビスク
￥680-Tomato & Shrimp Bisque 

￥2,200-

季節のフルーツとブッラータチーズのカプレーゼ
Caprese with Seasonal Fruits and Burrata Cheese
※フルーツの種類はスタッフまでお尋ねください。

Dressing Choice
Caesar Shikuwasaドレッシングをお選びください ・シーザー　　　　　

・和風
・シークワーサー 

Soy sauce-based dressing with Onion

￥1,280
エビとアボカドのフレッシュサラダ
Fressh Salad with Shrimp and Avocado

ブッラータチーズとはイタリア特産のフレッシュチーズで、袋状のモッツァレラ
チーズの中に生クリームと細かく裂いたモッツァレラチーズが詰めてあり、ナイフ
で割ると中のクリームとチーズが流れでてきます。
見た目も楽しめ、かつチーズ自体にクセがあまりないので、ソースとして他の食材
と絡めて食べることができるのも特徴です。
チーズのコクと生ハムの塩味、フルーツの甘味、トマトの酸味、バジルと
オリーブオイルのフレッシュな香りのマリアージュを体験できます。
当店の慢の一品〈スペシャリテ〉となっておりますので、ぜひご賞味くださいませ。


